
I N F I N I T I  M O D I  D I  F A R E  L ’ A M O R E



Per informazioni relative agli allergeni presenti nelle nostre pietanze, rivolgersi al personale indicato
*prodotto congelato in base alla disponibilità

Crudo di Parma e bufala (250gr) € 1 5
Tagliere di salumi, mortadella alla piastra, pomodorini secchi e pistacchio € 1 5

Tagliere di formaggi con confetture  € 1 2

Bufala ripiena alla parmigiana (disponibile gluten free)  € 1 2

Bufala ripiena con salsiccia e rape  € 1 2

Polpettine* cacio e pepe    € 6

Polpettine* al sugo    € 5

Montanare Napoletane (2pz)   
 Capocollo di Martina (selezioni Santoro, stracciatella e datterino giallo)      € 1 0

 Salsa di pomodoro, mozzarella e formaggio  € 8

Crocchè* provola, salame e pepe  pz. € 3 . 5

Cheesecake salata di salmone*    € 8

Classica*
Salsiccia e friarielli*
Amatriciana*
Mortadella e pistacchio*
Carbonara*
Vegetariana*

frittatine di pasta ( p z .  € 3 . 5 )

€ 1 0

€ 1 0

€ 8

T o n n o
Insalata, tonno, pomodori, mais, mozzarella

p o l l o
Insalata, rucola, pomodorini, olive, crostini, mais, pollo piastrato, salsa caesar

V e g e t a r i a n a
Insalata, rucola, feta, noci, senape al miele, pere caramellate

Tagliata di manzo* (300gr), rucola, pomodorini e grana  € 1 6

Tagliata di pollo*, rucola, pomodorini e grana   € 1 4

Doppio hamburger* di scottona (300gr) con stracciatella,
pomodoro secco e granella di pistacchio € 1 6
Tagliata di manzo* cacio e pepe  € 1 6
Tagliata di tonno* in crosta di taralli, sul letto di caponata di verdure € 1 6
e cipolla caramellata (disponibile gluten free)

secondi

Risotto alla barbabietola con fonduta di gorgonzola,  € 1 2
datterino giallo caramellato e capocollo croccante (Min. 2)   
Orecchioni alle cime di rapa e pan fritto   € 1 0

primi

Patate fritte  € 4
Stick di patate dolci  € 4 . 5

Patate al forno   € 5

Mortadella alla piastra   € 5  
Verdure grigliate   € 7

contorni

Prosciutto cotto e mozzarella  € 8
Cotoletta di pollo e patate  € 1 0

MENU BABY



Ogni pizza è studiata nel dettaglio, lo staff consiglia di non sostituire 
alcun ingrediente, al massimo eliminarlo.

DURANTE IL WEEK-END E GLI EVENTI, NON È POSSIBILE EFFETTUARE 
SOSTITUZIONI AGLI INGREDIENTI DELLE PIZZE SALVO CASI DI ALLERGIE 

O INTOLLERANZE (LO STAFF SAPRÀ CONSIGLIARTI LA SOLUZIONE MIGLIORE).

n . b .

M A R G H E R I T A         € 8
Pomodoro S. Marzano, fior di latte, olio evo 100% Italiano

R E G I N A  M A R G H E R I T A                  € 9
Pomodoro S. Marzano, mozzarella di bufala, scaglie di 
Parmigiano Reggiano 24 mesi, olio evo 100% Italiano

D O P    € 1 3
Fior di latte, pomodoro S. Marzano, prosciutto crudo di Parma, rucola, 
scaglie di parmigiano e olio

R I C O R D I  D ’ I N F A N Z I A    € 1 4
Mozzarella di bufala, riduzione di pomodorino giallo, pomodoro del piennolo, 
mousse al basilico, Provolone del Monaco, olio evo 100% Italiano

M O N T A N A R A  A L  R A G U ’  N A P O L E T A N O  (doppia cottura fritta e al forno)  € 1 1
Ragù cotto per 12 ore, mozzarella di bufala, 
Parmigiano Reggiano 24 mesi

D I A V O L A    € 1 2
Pomodoro S.Marzano, fior di latte, salame piccante, 
nduja di Spilinga, olio evo 100% Italiano

a u t u n n o    € 1 2
Pomodoro S.Marzano, fior di latte, radicchio rosso, gorgonzola, pancetta al pepe 
nero, noci, olio evo 100% Italiano

B u f a l a  e  f u n g h i    € 1 4
Pomodoro S.Marzano, mozzarella di bufala, funghi porcini, olio evo 100% Italiano,
in uscita datterino rosso, rucola

PIZZE ROSSE

P I S T A C C H I O  E  M O R T A D E L L A      € 1 4
Bufala, mortadella Capitelli, crema di pistacchio, ricotta,
olio evo 100% Italiano

l a  g i o v a n n a     € 1 5
Base bianca, mozzarella di bufala, pepe, in uscita pancetta Giovanna Capitelli e
crema di datterino giallo

p r o vo l o n e  d e l  m o n a c o     € 1 3
Base bianca con fior di latte, in uscita Provolone del Monaco, rucola, capocollo e 
cipolla caramellata

B u f a l a  e  s a l s i c c i a     € 1 2
Base bianca con bufala, salsiccia, cipolla rossa, zucchina fritta e grana

B a r b a b i e t o l a     € 1 3
Base bianca con fior di latte, pancetta al pepe nero, crema alla barbabietola,
burratina

z u c c a     € 1 5
Base bianca con bufala, crema di zucca, guanciale, funghi cardoncelli,
in uscita scaglie di pecorino

c a r c i o f i n a     € 1 3
Base bianca con fior di latte, carciofi freschi, prosciutto cotto, formaggio di capra,
polvere di olive nere

PIZZE bianche

C I C C I O  c l a s s i c o    € 4     
Focaccia con olio, Parmigiano Reggiano

c o s a c c a     € 6
Pomodoro S.Marzano, pecorino grattuggiato, basilico, olio evo 100% Italiano

M A R I N A R A  R I V I S I T A T A            € 1 0
Pomodoro del piennolo, pomodorino giallo, olive leccine, 
acciughe del cantabrico, aglio, origano, olio evo 100% Italiano

T e n t a z i o n e     € 1 2
Crema di pomodori arrostiti, burrata, prosciutto crudo

base ciccio



Dama.Conversano

Acqua 75cl   € 2 . 5  
Coca Cola da 33cl   € 3
Coca Zero da 33cl   € 3
Fanta da 33cl    € 3
Calice vino    € 5

Americano       

Negroni

Negroni sbagliato

Gin tonic

Amari

Jefferson

Grappa Bianca 

Grappa Barricata

Rum           

   

GLUTEN FREE
Tiramisù (no lattosio)

Cheesecake ai frutti di bosco
 

   
   
  
 

  

  
  

cocktail
€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

€ 5

€ 5

€ 6

€ 3

€ 4

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

€ 7

€ 7

€ 7

€ 5

Babà al rum con panna e frutti rossi 

Soufflé al cioccolato

Tiramisù homemade

Sbrisolona al caramello salato

Cheesecake

Mousse al mirtillo

Coperto € 2 . 5   
Coperto eventi € 3  


